Jedineénost Zateckého chmele

Péstovani chmele ma v ¢eskych zemich tisiciletou tradici. Prvni ojedinélé zpravy o chmelu
pochazeji z 8. a 9. stoleti. Na pfelomu tisicileti zprav pfibyva a je zfejmé, ze Slo o plodinu
vyznamného hospodarského vyuziti. Jiz zadatkem druhého tisicileti se chmel z Cech vyvazel po
Labi do sousednich zemi. V seznamu vyvazeného zbozi z Cech z roku 1101 je i chmel, ktery se
dostaval v Hamburku na zndmé "Forum humuli", kde byl hodnocen zvladtnimi znalci. Nada¢ni
listina Vratislava Il. z roku 1088 uklada knizecim statkim povinnost odevzdavat vySehradskému
kostelu desatek chmele.

K vyznamnému rozSifeni a zvelebeni chmelarstvi doslo za panovani cisafe Karla IV., ktery si
byl védom prednosti chmele p&stovaného v Cechach. Z nékterych jeho opateni je zfejmy i
urgity zplsob ochrany sméfujici proti vyvozu sadi i dozor nad jeho péstovanim. Chmel se
péstoval na mnoha mistech v Cechach. Postupné se jeho p&stovani sousttedovalo na
Rakovnicko, Lounsko, Ustécko a Klatovsko. Vytvarela se sdruzeni méstand, ktera vydavala
platné rady pro péstitele chmele a sou¢asné vznikaly nové profese zabezpecujici ochranu
chmele - dozorci, cejchovnici, méfici aj.

Chmel je vedle sladu a vody zakladni pivovarskou surovinou, ktera se pfimo podili na kone¢né
kvalité piva. Chmel dodava pivu typickou horkou chut, pfispiva k charakteristickému aréma a
ma dalSi dilezité technologické vlastnosti.

Vlivem pozadavku pivovarl se svétovy trh polarizoval na dvé zakladni skupiny chmele. Jedn&
se o0 skupinu aromatickych chmeld, jejichz charakteristickym znakem je Cisté jemné chmelové
aroma a skupinu tzv. horkych chmell s vysokym obsahem horkych kyselin.

Ve skupiné aromatickych chmelu je z hlediska pivovarnického vysoce cenén Zatecky polorany
Cervendk, ktery je i na narocném svétovém trhu stale uznavan jako standard Spickové kvality.
Dava pivu jemné chmelové aroma bez vedlejsich nepfijemnych vini a pachd. Sama odrida
prosla dlouhodobym vyvojem , kdy se v pribéhu staleti vytvofily a upevnily jeji biologické
vlastnosti.

Nejcennéjsi slozky zateckého chmele jsou pfedevsim chmelové pryskyfice a silice. Z hlediska
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kyseliny. Jejich izomerizaéni produkty jsou hlavnimi nositeli hotkosti. U&innost ostatnich slozek
pryskyfic, jako beta-pryskyfice, tvrdé pryskyfice a nespecifikované mékké pryskyfice maji vliv
podstatné nizsi. Zatecky aromaticky chmel je charakteristicky pomérem alfa-hotkych kyselin k
beta-frakci pfiblizné 1:1,5.

Druhou, neméné vyznamnou skupinou obsahovych slozek chmel jsou jeho silice. Cerstvy
aromaticky chmel obsahuje zpravidla 0,1 az 0,5% silic, které jsou smési nékolika stovek latek
prevazneé terpenického charakteru. Jsou nositeli chmelového aréma, jehoz kvalitou se
aromatické chmele vyrazné odliSuji od ostatnich chmelt. Pfiblizné tfi Etvrtiny celkovych silic
tvofi uhlovodiky, jejichz nejznaméjSimi predstaviteli jsou myrcen, humulen, karyofylen a
farnesen, patfici do skupiny monoterpenti a seskviterpent. Zatecky chmel je typicky obsahem
farnesenu, ktery vétSina ostatnich odrad postrada.




Jedineénost Zateckého chmele

Podle soudobych poznatk( jsou pro vyrobu jakostnich piv vhodné chmele s nizkym obsahem
monoterpenu myrcenu a s vy$8im obsahem seskviterpent humulenu, karyofylenu a farnesenu.
A pravé takové slozeni obsahového spektra chmelovych silic poskytuje zatecky chmel.

Jemné ar6ma zateckého chmele umozriuje jeho pouziti i pro riizné alternativni postupy
chmeleni. Vysoké kvalitativni hodnoceni zateckého chmele s ohledem na jeho pomérné vyssi
cenu vede pivovarniky k nutnosti diferencovaného davkovani. Kombinaci davky horkého
chmele na zacatku chmelovaru a davky zateckého chmele ke konci chmelovaru je mozné
dosahnout jak pozadované horkosti, tak jemného chmelového aréma.

V pivovarském pramyslu, zejména pfi vyrobé kvalitnich znackovych piv hraje nezastupitelnou
roli Zatecky aromaticky chmel. Jen tak Ize vyrobit pivo s nevtiravym a pfitom lahodnym
chmelovym aréma, které je v souladu s ostatnimi chutovymi slozkami a je zarukou jeho vysoké
kvality.

S rozvojem pivovarnictvi a obchodu v 18. a zejména 19. stoleti se objevuji i nékteré negativni
pravodni jevy, jako je snaha prodavat za ¢esky chmel i méné hodnotné zbozi. Dfive pfijata
opatieni nestadila, proto byla zfizena v roce 1884 Znamkovna chmele v Zatci. Od této doby
byla pfijata fada zakonnych opatfeni. Pfipominame zakony ze zacCatku 20. stoleti, z dvacatych
let, zdkonna opatfeni po druhé svétové valce a nejnovéjsi zakon o chmelu €. 97/1996 Sb.

Navstivte stranky chmelaifského muzea v Zatci http://muzeum.chmelarstvi.cz

Informace o chranéném oznadéeni plivodu Zatecky chmel najdete na www.zateckychmel.eu
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