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Publikace Cesky chmel — Czech hops

Jiz tradiéné kazdym rokem vychazi mezinarodni publikace Cesky chmel — Czech hops a letosni
rok neni vyjimkou. V minulém tydnu byla oficidlné vydana a predstavena tato publikace na
veletrhu Drinktec v Mnichové. Jak je jiz zndmo, fadou studii a ohlasem ve svété potvrzeno,
Cesky chmel je znamkou kvality a v neposledni fadé vyjimeénosti, coz doklada jednak definice
Ceskych chmelarskych oblasti dle zakona €. 97/1996 Sb. a zejména z4pis chranéného oznaceni
ptvodu (PDO) ,Zatecky chmel“ do rejstiiku EU podle Nafizeni Komise &. 503/2007. Tato
publikace byla publikovana Ministerstvem zemeédélstvi ve spolupraci se Svazem péstitelt
chmele CR. Vedoucim autorského kolektivu je Mgr. Zdenék Rosa, BA, ktery jiz v Gvodu
vystihuje vyjimecnost ceského chmele a jeho bohatou historii. Dale pojednava o pfehledu
informaci, které maze Ctenér v této publikaci naleznout.

Uvodnim slovem do publikace pfispé&l ministr zemédélstvi Ing. Jakub Sebesta, ktery vyzdvihl
dulezitost, kvalitu a tradici péstovani chmele v Ceské republice. Dale jeho slova shrnula
statistiku chmelarskych odrud a ploch na naSem Gzemi.

Pivo je bezesporu vyznamnym napojem Ceského Clovéka a Cesky chmel je Uzce spjat s Ceskym
pivem. V roce 2008 bylo zapsano Ceské pivo do chranénych zemépisnych oznaéeni EU. V
ramci této registrace je vedle mnoha dalSich parametrt kladen diraz na suroviny véetné
Ceskych odriid chmele. V publikaci o chranéném zemeépisném oznaceni pojednava Ing. Jan
Vesely. Ing. Josef Patzak, PhD., ze Chmelafského institutu s.r.0. v Zatci prestavil jednotlivé
oddéleni a jejich vedouci pracovniky. Tento pfispévek dava urcity prehled o ¢innosti a
dulezitosti prace Chmelafského institutu.

Z oblasti védeckych praci do publikace pfispéli Ing. Karel Krofta, PhD., se zajimavym ¢lankem
,Obsah prenylovanych flavonoid( chmele v Eeskych a zahrani¢nich pivech® a Ing. Josef Jezek s
¢lankem ,Vyuziti zavlahovych systému pfi péstovani chmele”. Dale publikace obsahuje popis
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¢eskych odriid chmele na kterém se podileli Ing. Vladimir Nesvadba, PhD. a Ing. Karel Krofta,
PhD. Popis obsahuje charakteristiku odrid a obsahy jednotlivych slozek.

Z oblasti historie, které je také prikladana dllezitost Ing. Zdenék Tempir, CSc., ze
Chmelafského muzea v Zatci pojednava o tradici dodesné na vesnicich v dobach minulych. V
publikaci je i zminka o Antoninu Mohlovi, ktery jakozto ucitel, vyzkumnik a zejména
nejvyznamnéj8i chmelar koncem 19. a zaCatkem 20. stoleti pfispél svou ¢innosti a
chmelafskym srdcem ke zvySeni prestize oboru.

Je nutno zduraznit, Zze Cesky chmel si stale udrzuje svoji vyjimecnost a kvalitu i v dobé
extremnich negativnich klimatickych vlivii ¢ehoz jsou dikazem i skliziiové vysledky poslednich
dvou let, které jak ve vynosech, tak v kvalité a obsahu alfa horkych latek patfi mezi
nadprimeérné vysledky poslednich skliziiovych let. Informace které zpochybriuji kvalitu ¢eského
chmele v zavislosti na globalnim oteplovani nejsou autentické a nevychazeji z dlouhodobého
sledovani skutec¢nosti a nejsou zalozeny na konkrétnich zjisténych skute¢nostech v dlouhodobé
fadé pozorovani chmele. Cesti pivati se proto nemusi do budoucna obavat, Zze esky péstitel
chmele nedodé kvalitni surovinu k vyrobé kvalitniho Ceského piva. Stejné tak i zahrani¢ni
odbératelé budou vzdy uspokojeni tradi¢ni kvalitou Ceského chmele. Kvalita chmele neni
hodnocena pouze z pohledu obsahu alfa horfkych latek coz plati pfedevsim u aromatickych a
jemné& aromatickych chmelt. Ceské odriidy chmele patfi do skupiny aromatickych odriid a
zejména odriida Zatecky polorany éerveriak je povazovana za nejlep$i aromatickou odraidu
sveta, diky svému poméru alfa a beta horkych kyselin a obsahu silic, kde hlavnim znakem této
odrtdy je vysoky obsah farnesenu. U odriidy Zatecky polorany ¢ervenak je také vysoky obsah
polyfenold, které maji fadu zdravotné prospésnych vlastnosti. Pivovary, které nakupuji ¢esky
aromaticky chmel hodnoti pfedevsim jeho vyjimeéné senzorické vlastnosti a jeho pfinos pro
vyvazenou a pfijemnou horkost piva, ktera zajistuje vysokou pitelnost.
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